Riickblick - Was war im Jahr 1999?

Es war wieder ein arbeitsreiches Jahr. Und wir haben doch alles zur rechten Zeit erledigen konnen, ob es
die Einsaaten des Getreides, die Pflanzung der Kartoffeln oder der Gemiisekulturen war. Doch dann: die
alte Bauernregel; Wie die Saat, so die Ernte! erfiillte sich dann doch nicht. In der Zeit von Anfang Mai bis
Ende September gab es keine nenneswerten Niederschldge. Fiir ein gutes Wachstum der Pflanzen reichte
es nicht. Unsere Mdoglichkeiten die Felder kiinstlich zu bewéssern, ist nicht {iberall gegeben. Am starksten
betroffen waren unsere Kartoffeln, die bekamen kein Wasser ab. Hier erlebten wir die totale Miflernte, ein
schmerzhafter finanzieller Verlust. Das war die schlechteste Ernte, so weit ich zuriickdenken kann. Tja,
bei den Tomaten gab's da auch Probleme, durch einen Mangel bei der Néhrstoffversorgung, verloren wir
an die 30 Pflanzen. Das hat uns zwar nicht umgebracht, aber es ist doch édrgerlich, wenn die
Tomatenpflanzen bereits 2 Meter hoch sind, und dann langsam zugrunde gehen. Es gibt halt immer wieder
Riickschldge. Es war aber nicht alles schlecht. Die trockene Witterung hatte auch ihre guten Seiten. Zur
Erdbeerernte Ende Mai, Anfang Juni hatten wir bereits so sommerliche Temperaturen, ohne Regen, das
die sonst iiblichen Verluste durch Féulnis, nicht auftraten. Die so erbarmungsvoll scheinende Sonne sorgte
fiir ein vorziigliches Aroma bei den Friichten. Durch die gro3e Hitze war die Erntezeit leider recht kurz.
Eine grofle Menge wurde dann in die Lagerhaltung (Gefriertruhe) verbracht. Nach und nach wurde und
wird daraus Konfitlire gekocht. Der Gemiiseanbau war insgesamt gesehen doch gut. Von Schédligen und
Krankheiten gab es keine Beeintriachtigungen, auch dank unserer vielen Niitzlinge. Speziell die Singvdgel,
die die Schéddlinge vom Gemiise absammeln, und wo diese nicht hinkommen, in den Gewéchshdusern zum
Beispiel, sorgen Raubinsekten fiir die Dezimierung. so wird das biologische Gleichgewicht gewahrt. Das
ist immer wieder faszinierend. Die Salat- und Kohlrabiversorgung unserer Kunden, mit dem hofeigenen
Anbau, klappte sehr gut. Da diese Kulturen eine kurze Kulturzeit haben, miissen sie mehrmals im Jahr
angepflanzt werden. Damit es keine Liicken gibt, muf3 sorgfiltig und vorrausschauend angebaut werden. -
Das war gut! - Unsere Mutterkuh-Herde sorgte auch 1999 wieder fiir viel Uberraschung,

Zwar sind sie nicht so oft ausgerissen, wie in vergangenen Jahren. Denn seitdem das neue Weidenetzgeréit
im Einsatz ist, und die Weidezidune sorgfilltiger gebaut und auch kontrolliert werden, sind die Ausbriiche
erheblich zurlickgegangen. Nichts ist schlimmer als wenn sich die Rinder selbstdandig in der Nacht auf den
Weg machen, von der Weide zum Hof. Eine Spur der Vernichtung kennzeichnet ihren Weg. Und dann
stehen sie auf dem Hof und machen Randale. Also dann, raus aus dem Bettchen und fiir Ordnung sorgen.

Das liest sich alles etwas merkwiirdig, man muf3 es erlebt haben. Ja das Landleben ist hart! Die Herde ist
zum Ende des Jahres auf 45 Stiick angewachsen. Der Verkauf von Tieren gestaltet sich immer noch als
schwierig. Als einziger Ausweg bleibt nach wie vor: schlachten und dann das Fleisch direkt an den
Kunden verkaufen, oder auf dem Spotmarkt an konventionelle Rinderhalter zu verschleudern. So wird die
Herde immer groBer! Bei unserer Schweine "Bande" sieht es erfreulicher aus. Da ein Schwein problemlos
komplett verwurstet werden kann, ist ein kontinuierlicher Absatz entstanden. Unsere Vermarktung tiber
die Wochenmirkte konnte umsatzmaBig weiter gesteigert werden. Hier haben Anlal3 zur Freude, und
sprechen unseren Dank an unsere treuen Kunden aus. Der neu eréffnete Hofladen in Hamburg hat sich
gut entwickelt, und tragt wesentlich zur Erhaltung weiterer Arbeitskrafte bei. Unsere "Bio ABO- Kiste",
die wochentliche Belieferung unserer Kunden, mit wichtigen Grundnahrungsmitteln wird immer mehr
verlangt. Zur Zeit wird ja nur am Dienstag geliefert, aber durch die wachsende Zahl an Kunden werden
wir im kommenden Jahr 2000, an zwei Tagen ausliefern.

Die Okosteuer: leider verdient sie ihren Namen nicht. Der Name 148t die Vermutung zu, das wir biologisch
Wirtschaftenden in irgend einer Form dadurch profitieren. Das Gegenteil ist eingetreten. Fiir elektrische
Energie und die Kraftstoffe sind jetzt Mehrausgaben von jéhrlich 8000-9000 DM fiir uns zu zahlen.

Betriebsleiter: Heiner Harwege
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