November Überblick

25. Oktober 2011 

Es wird still um uns herum. die Wildenten, W.Ganse und die Kraniche ziehen über uns hinweg. Es wird Winter. 

Wir machen jetzt die Abschlußarbeiten. Kohlernte, ist angesagt und die Einlagerung der Feldfrüchte : Hokkaido- Kürbis, Rote Bete, Sellerie, Steckrüben. Einige Salate stehen noch im Freiland. Sie haben die ersten Nachtfröste gut überstanden. 

Die Tomatenpflanzen liegen tot, rausgerissen, vor dem Gewächshaus. Ende der Saison. 

An deren Stelle sind wir beim Pflanzen von Feldsalat. Das ist der Salat, den wir den Winter über ernten können. 

Der letzte Satz Möhren auf dem Feld wird jetzt laufend abgeerntet. Er wurde im Juli ausgesät. Da das Kraut der Möhren noch so schön grün ist, können wir immer frische Bundmöhren ernten. Zum Waschen der Möhren haben wir unsere alte Spargelwaschmaschine aktiviert. Das klappt ganz gut. Den vorher haben wir jede Möhre einzeln von Hand waschen müssen. Das war so mühseelig. Und dann das gepansche im kalten Wasser, das war so unangenehm für die Hände.

